‘VAN STREEK TOT SIGNATUUR’

Inclusief waterarrangement, koffie of thee
179 pp

‘Ode aan Hollands erfgoed’
lispegel, komkommer, snoekbaars
lIsselmeer paling, kaviaar
Hutspot, Calvé pindakaas

‘De steur van Hering’

Baeri, comté, aardappel

‘Atun, Rubia Callega’
Bluefin tonijn, ossenhaas

‘Tartufo d’Alba’
Truffel, chawanmushi

‘Barbe de Pieter’
Tarbot, ganzenlever

‘Mary Tierra’
Parelhoen, langoustine

‘Kazen geaffineerd door Joost’
Supplement
3 stuks 12 / 5 stuks 19

‘Delfts blauw tegeltje’
Witte chocolade, limoen

‘85% | 65% | 35%’
Chocolade, koffie

‘Royal Delft’

‘VAN STEUR TOT PORCELEIN’

Inclusief waterarrangement, koffie of thee
229 pp

‘Ode aan Hollands erfgoed’
ljspegel, komkommer, snoekbaars
lsselmeer paling, kaviaar
Hutspot, Calvé pindakaas

‘De steur van Hering’

Baeri, comté, aardappel

Perle Imperial kaviaar
Gillardeau, aceto, rode biet

Asetra kaviaar
Langoustine, orzo, Champagne

Baeri kaviaar
Prei, BBQ

Beluga kaviaar
Livar, gribiche

‘Kazen geaffineerd door Joost’
Supplement
3 stuks 12 / 5 stuks 19

‘Delfts blauw tegeltje’
Witte chocolade, limoen

Souffle Glacé
Ananas, kokos

‘Royal Delft’

Sommeliers keuze uit de kelder
Het gebruik van alcohol is de afgelopen jaren
veranderd; men is zich meer bewust.
De ervaring leert dat onze gasten een glas
wijn bij iedere gang te veel vinden.

De filosofie van Azurite is:

drie mooie glazen wijn uitgezocht door onze
sommelier, samen met u.

3 glazen
60pp

Specialiteiten
Bij beide menu’s te bestellen

‘Likkepot 2.0
Perle Imperial kaviaar, Noordzeekrab, avocado
65pp
‘Het gouden gebak’
Ganzenlever, truffel, Périgord jus
25pp

De menu’s zijn per tafel te bestellen
Wenst u a la carte te eten, vraag ons naar de kaart.

Deze menu'’s zijn seizoensgebonden en afhankelijk van de beschikbaarheid van ingrediénten




