
 

Deze menu’s zijn seizoensgebonden en afhankelijk van de beschikbaarheid van ingrediënten  

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Specialiteiten 
Als aanvulling op het menu,  

of als alternatief. 
 
 

‘Het gouden gebak’ 
Ganzenlever, truffel, Périgord jus 

In plaats van 18, supplement 30 

 
‘Likkepot 2.0’ 

Perle Imperial kaviaar, Noordzeekrab, avocado 
In plaats van 35, supplement 65 

  
‘Prime Marbles Creek Stone’ 

Knolselderij, uien 
In plaats van 35, supplement 65 

 

 

 

 
VAN SCHETS TOT MEESTERWERK 

Inclusief waterarrangement, koffie of thee 

229 pp 

 
 

Krokant van kaas 

 
‘Ode aan Hollands erfgoed’ 

Ijspegel, komkommer, snoekbaars 

IJsselmeer paling, kaviaar 

Hutspot, Calvé pindakaas 

 
‘Steur it up’ 

Comté, aardappel  

 

 

‘Het meisje met de parel’ 

 

 

‘Atun, Rubia Callega’ 

Bluefin tonijn, ossenhaas  

 

 

‘Tartufo d’Alba‘ 

Truffel, chawanmushi 
 

 

‘Barbe de Pieter’ 

Tarbot, ganzenlever  

 

 

‘Mar y Tierra’ 

Parelhoen, langoustine  

 

 

‘Kazen geaffineerd door Joost’ 
Supplement  

3 stuks 12 / 5 stuks 19 

 

 

‘Gezicht op Delft’ 

 

 

‘85% | 65% | 35%’ 

Chocolade, koffie  

 

 

‘Royal Delft’ 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 
De wijnzolder 

Met een indrukwekkende collectie van 
ongeveer twaalfduizend flessen wijn die 

binnen handbereik liggen, is de keuze letterlijk 
reuze.  Om u daarin te begeleiden, hebben 

Mario en Alain alvast hun persoonlijke 
favorieten voor u uitgekozen.   

 
 

De wijn reis  
  

3 glazen  
60pp 

 

Elegant, puur, verfijnd  
 

3 glazen  
150pp 

  

 

 


