
   

 
 

 

Dit is een voorbeeldmenu—dagelijks vers en onder voorbehoud. 

Menukaart 

 
 
  

AZURITE 
OPENINGSMENU 

Inclusief waterarrangement, koffie of thee 
170 pp 

 
 

‘Ode aan Hollands erfgoed’ 
Westlandse tomaat, Noordzeekrab 

‘Snert’ 
IJsselmeer paling, kaviaar 

 
 

‘Mario’s favorieten’ 
Comté, kaviaar  

 
Koningsvis, grapefruit, koriander  

 
Rode mul, tonijn, soja 

 
Blauwe kreeft, beurre noisette, hazelnoot 

 
Anjou duif, rode biet, rozemarijn  

 
‘Delfts blauw tegeltje’  
Witte chocola, limoen 

 
Pistache, ricotta, anijsnetel  

 
‘Royal Delft’ 

Koffie- of theeservies 
 
 

 

 
 
 
 
 

AZURITE 
KAVIAAR MENU 
Inclusief waterarrangement, koffie of thee 

210 pp 

 
 

‘Ode aan Hollands erfgoed’ 
Westlandse tomaat, Noordzeekrab 

‘Snert’ 
IJsselmeer paling, kaviaar 

 
 

‘Mario’s favorieten’ 
Comté, kaviaar  

 
‘Likkepot 2.0’ 

Perle Imperial kaviaar  
Noordzeekrab, avocado 

 
Baeri kaviaar 

Crème van tarbot, rauwe groenten 
 

Asetra kaviaar 
Schol, oester  

 
Beluga kaviaar 

Livar, rode kool appel 
 

‘Delfts blauw tegeltje’  
Witte chocola, limoen  

 
Honing, pruimen, Yunnan thee 

 
‘Royal Delft’ 

Koffie- of theeservies 
 
 
 
 
 
 
 

SSoommmmeelliieerrss  kkeeuuzzee  uuiitt  ddee  kkeellddeerr  
 

Het gebruik van alcohol is de 
afgelopen jaren veranderd. Men is 
zich meer bewust, en om bij iedere 
gang een glas wijn te drinken, leert 
de ervaring dat onze gasten het te 

veel vinden. 
De filosofie van Azurite is, drie mooie 

glazen wijn uitgezocht door onze 
sommelier, samen met u. 

 
3 glazen 

60pp 

 

  
SSppeecciiaalliitteeiitteenn  

 
‘Het gouden gebak’ 

Ganzenlever, truffel, Périgord jus 
50 

 
Prime Marbles Reserve Rund  

Knolselderij, uien  
80 

 

   AZURITE 
OPENING MENU 

Including water, coffee or tea  
170 pp 

 
‘Celebration of Dutch Heritage’ 

Westland tomato, North Sea crab  
‘Snert’ 

IJsselmeer eel, caviar 
 
 

‘Hering’s Sturgeon’  
Comté, potato   

 
Kingfish, grapefruit, coriander  

 
Red mullet, tuna, soy  

 
European lobster, beurre noisette, hazelnut 

 
Anjou pigeon, beetroot, rosemary  

 
 

Cheese selection from ‘Het Kaasatelier’ 
Supplement 
3 pieces 10 
5 pieces 15 

 
 

‘Delfts blue tile’  
White chocolate, lime 

 
Pistache, ricotta, anis nettle  

 
‘Royal Delft’ 

Coffee- or tea serving 
 

 
Would you prefer to eat from the a la carte menu,  

please ask our servers for the menu.  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

AZURITE 
CAVIAR MENU 
Including water, coffee or tea  

210 pp 

 
‘Celebration of Dutch Heritage’ 

Westland tomato, North Sea crab  
‘Snert’ 

IJsselmeer eel, caviar 
 
 

‘Hering’s Sturgeon’  
Comté, potato   

 
‘Likkepot 2.0’ 

Perle Imperial caviar   
North Sea crab, avocado 

 
Beluga caviar  

Turbot mousse, raw vegetables 
 

Asetra caviar  
Plaice, oyster  

 
Baeri caviar 

Livar, red cabbage, apple 
 
 

Cheese selection from ‘Het Kaasatelier’ 
Supplement 
3 pieces 10 
5 pieces 15 

 
 

‘Delfts blue tile’  
White chocolate, lime 

 
Pistache, ricotta, anis nettle  

 
‘Royal Delft’ 

Coffee- or tea serving 
 
 
 
 
 
 
 

Sommeliers choice from our cellar  
 

The consumption of alcohol has changed in 
recent years: people are more aware. 

Experience shows that one glass of wine 
with every course is simply too much. 

Azurite’s philosophy is; 
three beautiful glasses of wine, selected by 

our somellier, together with you. 
 

3 glasses  
60pp 

 

Specialities 
 

‘Het gouden gebak’ 
Goose liver, truffle, Périgord jus 

50 
 

Prime Marbles Reserve Beef  
Celariac, onions 

80 
 


